
Nuestro Pan con Tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra   5,50    
Tabla fría de Entrantes de Mallorca  

Queso de Mahón curado y semicurado, Sobrasada sobre Galleta Quely y Almendras   16,50     
Jamón Ibérico Cortado a Mano de Huelva “Hermanos Onofre”   24

Gambas al Ajillo con toque picante   19,50   
Nuestras Croquetas (6 ud.)   13,50      

Choricitos Flambeados con Vino Tinto (los preferidos del jefe)   12    
Alitas de Pollo BBQ   12      

Pimientos de Padrón   10   
Huevos Rotos Trufados con Patatas y Jamón   17    

Patatas Bravas a nuestro estilo   12    
Dátiles con Bacon (10 ud.)  12   

L O S  E N T R A N T E S

Berenjena Braseada y Pelada con Crema de Parmesano, Brotes Verdes y Topping de Frutos Secos   16     
Quesadilla de Verduras Cheddar y Pico de Gallo    16    

Burrata sobre Tomates Confitados y Pesto de Albahaca    16    
Hummus con Crudites de Verduras y Tostadas de Pan Moreno   12    

Ensalada de Queso de Cabra horneado con Nueces y Miel   16    

Ensalada Verde “Camille”   12
Con Salmón +10  
Con Tofú Crunch +6  Ensalada de Quínoa 

con Verduras y Aguacate 16

M E N U  C A M I L L E
PA R A  C O M PA R T I R

Nu e s t r o Pa n c o n To m at e  y  Ac e i t e d e Ol i va Vi r g e n Ex t r a

Ja m ó n Se r r a n o  Cu r a d o Bo d e g a

Cr o q u e ta s  (4 u d e s.)
Ga m b a s a l A j i l lo

ENTRECOTE  s e r v i d o t r o c e a d o e n f u n d i c i ó n

co n Patata s Fr i ta s y Pi m i e n to s d e Pa d r ó n

Cr e m a Cata l a n a 

Por persona 36 Min 2 pax

   

TA PA S  C L Á S I C A S

H E A LT H Y  T I M E

C A M I L L E

@chezcamillepalma



PA S TA

Trofie con Gambas, Tomate confitado y Pesto Rojo   19      

Pizza a nuestra manera Mozzarella, Berenjena confitada, Parmesano, Tomates Cherry y Pesto   19    

O P C I O N E S  D E L  M A R

Salmón a la Parrilla con Verduras Salteadas y salsa con toque de Mostaza Antigua   24    

Nuestro Ceviche   23   

Gambas con Leche de Coco y Verduras servidas con arroz Basmati   23   

Bacalao “A la LLauna” servido con Patatas Panaderas   23    

G R I L L

Costillas “Spare Ribs” cocinadas a Baja Temperatura 
con Salsa Barbacoa servido con Coleslaw y Patatas Horneadas   21    

Corte de cerdo 100% Ibérico 
servido con Verduras de Temporada, Boniato y reducción de Pedro Ximénez   23    

Entrecote a la Parrilla 275 gr. 
servido con Patatas Fritas y Pimientos de Padrón   25

Solomillo de Ternera 21 días de Maduración 
servido con Verduras de Temporada, Puré de Patatas Trufado 

y Salsa Pedro Ximénez   28    

La Burger “Camille” Ternera Seleccionada “Angus” 
Queso Mahonés, Bacon y Mahonesa de Chalotas 

con su Brioche de Mantequilla   16     

Pan con Alioli por pax 2,50    

C A M I L L E

@chezcamillepalma

Mantquilla Café de París 3,95
Mahonesa de Chalotas 3
Mahonesa Trufada 3
Patatas Fritas 3,95
Boniato frito 3,95

E X T R A !


